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Kersthal /Kersthuche: € 18.00/4prs. - € 27.00/6prs.

Desserthordje: € 5.50/stuk (+ €1.00 voor presentatie op LE/-look bordje)
Minidessertbuffet: € 38.00 (28 stuks, ca. 18qr/st)

Macarons: € 22.40/16 st

Rum cannelé: € 1.40/st (vanaf 6 st.)

Fister: € 1.10

Kersthallen en Kerstbuches

K e/'sf---mba Kerstbuche Caramba

chocolade, gezouten karamel, brownie chocolade, gezouten karamel, brownie
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framboos, chocolade

Kerstbal Witte merel Kerstbal Choc-orange

witte chcoclade, limoen, cassis chocolade, sinaasappel
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Kersthal Tiramisu Kerstbuche Tiramisu
mascarpone, amaretto mascarpone, amaretto

Kerstbuche Creme au beurre

vanille of mokka

Smaa?i(unst www.smaakkunst.be / info@smaakkunst.be / +32 474 96 39 75



1 ¥
h'_- e'l

PRIJSI.IJST KERST & EINDEJAARSGEBAK .

~

Sl AR N
R T T
\ it 'Jf,---_‘-; Wi, q;rt & ,-—ag’ H

Desse/‘bofd/es mm/a’esseﬁbufﬁez‘ macarons & rum cannelé

Dessertbordje Chocolate lover Desserthordje Bolero
chocolademousse, vanillemousse, vanille biscuit, yoghurt mousse, citroen créme,
gezouten chocoladecrumble, ruby chocolade basilicum cremeux

Desserthordje Smaakkunst Dessertbordje Exotic

chocolade, rood fruit, rum cannelé mango, passievrucht, framboos, macaron
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Minidessertbuffet Rum cannelé
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